
VOORGERECHTEN
VOORAF

Broodplankje € 8,50
diverse tapenades
Allergenen: G, L, E, M, N, SE

KOUD & VERFRISSEND

Carpaccio van ossenhaas € 15,50
Parmezaanse kaas | pittenmix | truffelmayonaise
Allergenen: L, E, M, N
Vitello tonnato € 14,50
groene asperges | tonijn-kappertjesmayonaise
Allergenen: V, E, M
Dungesneden zwaardvisfilet € 12,75
roze peper | wakame | kappertjes | olijfolie
Allergenen: V
Springroll € 12,75
wortel | roze garnalen | pindadressing | lente-ui | maïs | wakame | radijs | sesam | komkommer
Allergenen: SC, P, SE, SO
Rouleaux van geitenkaas en courgette € 12,75
dadels | notencrumble | paprikacoulis
Allergenen: L, N

WARM

Hele gamba's à la plancha € 12,75
paksoi | taugé | knoflookolie
Allergenen: SC
Gebakken coquilles € 19,75
doperwtenpuree | krokante spek | kreeftensaus
Allergenen: W, SC, V, L
Gebakken kalfszwezerik € 18,50
groene asperges | kalfsjus
Allergenen: L, SU
Pomodori soep € 7,75
pesto
Allergenen: L, N
Soep van het maandmenu € 7,75
maandelijks wisselend
Allergenen: WIS

WIST U DAT...?
Jules Verne beschikt over een prachtige ruimte voor private dining, productpresentaties, jubilea, babyshowers en vergaderingen.
Benieuwd naar de mogelijkheden? Vraag gerust onze collega’s om meer informatie of stuur een e-mail naar
info@restaurantjulesverne.nl.

Allergenen: G=gluten | L=lactose | E=ei | V=vis | SO=soja | SE=sesam | SC=schaaldieren | P=pinda | N=noten
M=mosterd | W=weekdieren | LU=lupine | B=bleekselderij | SU=sulfiet | WIS=wisselende allergenen
Bijna alle gerechten kunnen sporen van sulfiet bevatten. Heeft u een allergie? Meld dit aan onze bediening.



HOOFDGERECHTEN
VIS

Zalmfilet in filodeeg € 20,25
sjalotjes | spinaziesaus
Allergenen: G, V, L

Sliptongen € 25,75
remouladesaus
Allergenen: V, E, M

Hele dorade € 22,25
citroen | dille | knoflookolie
Allergenen: V

Tonijnfilet van de bakplaat € 24,50
paksoi | taugé | sesam-sojasaus
Allergenen: V, SE, SO

Proeverij van vis € 28,25
selectie van de chef
Allergenen: V, WIS

VLEES

Kipsaté € 19,25
satésaus | kroepoek | atjar | gebakken uitjes
Allergenen: P, SO, SC, G

Huisgemaakte Jules-burger € 20,75
frites | spek | uienchutney | cheddar | tomaat | komkommer | augurk | jalapeño | mosterddressing
Allergenen: G, L, E, M

Runderribeye 250 gram € 29,75
groenten van de bakplaat | chimichurri
Allergenen: SU

Mixed grill € 27,50
trio van ossenhaas, biefstuk en entrecôte | groenten van de bakplaat | kruidenboter
Allergenen: L

Tournedos € 32,50
haricots verts | aardappeltaartje | rodewijnjus
Allergenen: G, L, E, SU

Duo van varkensprocureur en kotelet € 18,50
aardappelpuree | bospeen | honing-mosterdjus
Allergenen: L, M, SU

Eendenborstfilet € 18,50
boontjes | groene asperges | saus van rood fruit
Allergenen: SU

Rundersteak € 22,50
peperroomsaus
Allergenen: L

WIJNADVIES
Onze collega’s staan u graag te woord over een passend wijnadvies bij uw gerecht.

Allergenen: G=gluten | L=lactose | E=ei | V=vis | SO=soja | SE=sesam | SC=schaaldieren | P=pinda | N=noten
M=mosterd | W=weekdieren | LU=lupine | B=bleekselderij | SU=sulfiet | WIS=wisselende allergenen
Bijna alle gerechten kunnen sporen van sulfiet bevatten. Heeft u een allergie? Meld dit aan onze bediening.



HOOFDGERECHTEN
VEGETARISCH

Lasagne € 18,50
courgette | paprika | ui | aubergine | tomatensaus
Allergenen: G, L

Penne arrabbiata € 16,50
cherrytomaatjes | basilicum | Parmezaanse kaas | tomatensaus
Ook te bestellen met: ossenhaaspuntjes of gamba’s + € 6,00
Allergenen: G, L | optie gamba's: SC

Risotto € 16,50
groenten van de bakplaat | spinazie | ui | tomaatjes | rucola | Parmezaanse kaas | balsamicosiroop
Ook te bestellen met: ossenhaaspuntjes of gamba’s + € 6,00
Allergenen: L, SU

MAALTIJDSALADES

Carpaccio van ossenhaas € 19,75
Parmezaanse kaas | pittenmix | truffelmayonaise
Allergenen: L, E, M, N

Lucullus € 23,75
gamba’s | ossenhaaspuntjes | roze garnalen | Thaise dressing
Allergenen: SC, V, SO, SE

Caesar € 17,75
rode ui | croutons | gekookt ei | spek | gebakken kippendijen | Caesardressing | Parmezaanse kaas
Allergenen: G, E, L, V, M

MENU'S

3 gangen chefsmenu € 36,50
4 gangen chefsmenu € 43,50
5 gangen chefsmenu € 51,00
6 gangen chefsmenu € 58,50
BIJGERECHTEN

Franse frietjes € 4,75
Frisse salade € 4,25
Huisgemaakte frietjes € 5,25

Allergenen: G=gluten | L=lactose | E=ei | V=vis | SO=soja | SE=sesam | SC=schaaldieren | P=pinda | N=noten
M=mosterd | W=weekdieren | LU=lupine | B=bleekselderij | SU=sulfiet | WIS=wisselende allergenen
Bijna alle gerechten kunnen sporen van sulfiet bevatten. Heeft u een allergie? Meld dit aan onze bediening.



DESSERT
DESSERTS & KAAS

Dame Blanche € 8,50
chocoladesaus | slagroom | vanille-ijs
Allergenen: L, SO
Peach Melba € 8,50
perzik | vanille-ijs | roodfruitcoulis | munt
Allergenen: L
Limoen-aardbeiencheesecake € 8,50
witte chocolademousse | aardbeien | coulis
Allergenen: G, L, E, SO
Crème brûlée € 8,50
fruitcompote | notencrumble | frambozenijs
Allergenen: G, L, E, N
Citroentaart € 8,50
Italiaans schuim | citroensorbetijs
Allergenen: G, L, E
Kaasplankje - 3 soorten € 9,25
appelstroop | noten-vijgenbrood
Allergenen: G, L, N
Kaasplankje - 5 soorten € 14,50
appelstroop | noten-vijgenbrood
Allergenen: G, L, N

KAAS VAN HET KAASLOKAAL
Onze kaasselectie wordt geleverd door Het Kaaslokaal en bestaat uit Europese en lokale topkazen, afgestemd op het seizoen.

Allergenen: G=gluten | L=lactose | E=ei | V=vis | SO=soja | SE=sesam | SC=schaaldieren | P=pinda | N=noten
M=mosterd | W=weekdieren | LU=lupine | B=bleekselderij | SU=sulfiet | WIS=wisselende allergenen
Bijna alle gerechten kunnen sporen van sulfiet bevatten. Heeft u een allergie? Meld dit aan onze bediening.


