
DINER
K A A R T

VOORGERECHTEN

Parmezaanse kaas | pittenmix | 
truffelmayonaise

uiencitronette | Parmezaanse kaas | 
chioggia biet | olijfolie | granaatappelpitjes

geporcheerd ei | foreleitjes |
mieriksworteldressing

uiencitronette | wakame | 
citroen-bieslookdressing 

Carpaccio van Ossenhaas

Dungesneden Gerookte
Runder Ribeye

Tartaar van Zalm

Gerookte Botervis & 
Tonijn

15,50

13,75

15,75

10,75

       gluten	            lactose               ei 	   vis	   soja	       sesam                 schaaldieren 

       	              pinda              noten               mosterd             weekdieren              lupine       

				     bleekselderij 

   *bijna alle gerechten bevatten sulfiet als ingrediënt. 

Allergenen:

vegetarisch veganistisch

Broodplankje
met diverse tapenades doperwtenpuree | krokante spek |

kreeftensaus

Gebakken  Coquilles7,50 17,50



DINER
K A A R T

aioli | cocktailsaus
Champignons Dordogne

Pomodori Soep

Pompoen Soep

Soep van de Maand

9,50

Jules Verne beschikt over een prachtige ruimte voor 
private dining, productpresentaties, jubileums, 
babyshowers en vergaderingen. Benieuwd naar 

de mogelijkheden? Vraag gerust onze collega’s om 
meer informatie of stuur een e-mail naar

 info@restaurantjulesverne.nl.

7,50

7,50

7,50

pesto

VOORGERECHTEN

WIST U DAT...?

rode ui | geitenkaas | walnoten | vijgen |
balsamico

Salade van Gegrilde 
Pompoen

11,75

peer | rode ui | notenmix | buratta | 
balsamico | rucola

Rode Biet Carpaccio 15,50
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HOOFDGERECHTEN

Saté van Kip

vlees & vis

gefrituurde uitjes | Atjar | kroepoek | 
satésaus

kruidenboter | gegrilde groenten 

cheddar kaas | spek | uienchutney | 
Franse friet

tagliatelle | cherry tomaat | 
spinaziesaus

stoofpeer | spruitenpuree | 
rozemarijn-rodewijnsaus

zeekraal | bloemkool rijst | 
citroen-bieslook beurre blanc

remouladesaus

bospeen | groene asperge | 
kreeftensaus

tagliatelle | sinaasappel-tijmsaus

Mixed Grill

Jules Verne Burger

Duo Hert & Wildzwijn

Zeebaarsfilet

Sliptongen

Heilbotfilet

Ossenhaasmedaillon met 
Runderstoofje

Zalmfilet

Proeverij van VisConfit de Canard

19,25

27,50

20,50

20,50

25,75

18,50

23,75

23,50

22,50

32,50

28,25
verrassing van de chef

aardappelpuree | haricot verts Ons personeel staat 
altijd klaar om u te 

adviseren over de perfecte 
wijnkeuze die past bij 

uw gerecht!
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Lasagne

vegetarisch & salades

courgette | aubergine | paprika | ui | 
vegetarisch gehakt | tomatensaus

spinazie | gorgonzola | cherry 
tomaatjes | rode ui | roomsaus

ossenhaas carpaccio | 
Parmezaanse kaas | pittenmix | 
truffelmayonaise

Thaise dressing | ossenhaaspuntjes | 
gamba’s | roze garnaaltjes

Tagliatelle

3 gangen chefsmenu

4 gangen chefsmenu

5 gangen chefsmenu 

6 gangen chefsmenu

Salade Carpaccio

Salade Lucullus18,50

18,50 19,75

21,50

Rozeval aardappels

Franse frietjes

Frisse salade

Bijgerechten

5,75

4,75

4,25

36,00

Verrassingsmenu

44,00

52,50

57,00

DINER
K A A R T

HOOFDGERECHTEN

gebakken kippendijen | spek | ui | 
Parmezaanse kaas | ei | croutons | 
Caesar dressing

Salade Caesar 17,50Risotto
tomaat | rode ui | basilicum | gegrilde 
groenten | Parmazaanse kaas | rucola | 
olijfolie

18,50
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DESSERTS

Dame Blanche
vanille-ijs | slagroom | chocoladesaus

witte chocoladesaus | roodfruit

Italiaans schuim | citroen sorbetijs

witte chocolademousse | karamelsaus

stroopwafelijs

3 Europese kaassoorten | 
vijgen-notenbrood | appelstroop 

5 Europese kaassoorten | 
vijgen-notenbrood | appelstroop 

Speculoos Cheesecake

Citroentaart

Appel & Peren Strudel

Kaasplankje

Kaasplankje

Chocoladetaartje8,25

7,75

7,75

7,75

8,75

9,25

14,75
Onze kaasselectie wordt 

geleverd door het Kaaslokaal 
en bestaat uit Europese 

én lokale topkazen,
 afgestemd op het seizoen.


